取扱説明書 
才 ー ブント ー スタ ー 

品番 SK - WA 1 



一般家庭巧 

(業務用としては使用しないでください) 


保証書巧(裏表紙) 


お買上げまことじありがとラございます。 

•この「取扱説明書」（保証書付）をよくお読みの 
うえ正しくお使いください。お読みになった 
後は、いつでも取り化せるところに大切に保管 
してください。 

• この商おを使用できるのは日本国内のみで、 
国タトでは使用できません。 

This appliance is desianed for domestic use in 
Japan only and cannot be used in any other 
country. 
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取お説明書-保証書には商品の色記号の表ホを省略 
しています。包装箱に表示している品番の （） 巧 
の記号が色記号です。 
































安全上のごミ主意 


必ずお奇リください 


f ここに示したを意事項は、あなたや化の人々への危害や損童を） 
末がに防止するための、安をに関する 

重要な内容ですので、かずお守りください。その表示と意巧は、 
次のようじなっています。 

参この表示を無視して、誤った使いかたをしたときじ生じる内容 
を、2つじ区巧しています。 


A 警告： 人が死亡または重傷を負う可能性が想定される巧容。 


A 注意：人が傷害を負う可能性および物的揚害のみの発ちが 
想定されるの容。 



参本文やの絵表示の意巧です。 


& は、してはいけない 
「禁止」 の内容です。 

($)- 般のな禁止 ® 巧醉禁止 

0水めれ禁止 ^めれま禁止 

0接軸禁止 

•は、あずま行していただく 
「強制」 の内容です。 

A A さし込みプラグを 

〇必ず行う运抜く 


A 警告 

定格 15 AJ ：>1 上のコンセント 
を単独で使う 

A 他の器具と併巧ずると分岐 
MB ]ンセント部が異常発熱して 
発火ずることがあります。 

めれたまでさし込みプ 
へ ラグを抜きさししない 

感電やけがをずることがあり 

' カーテンなど可燃物の 
^近くで使用しない 

Ky 义災のおそれがあります。 

電源は、 10 0 V 青用コン 
セントを使用する 

， F 感電や火獅離しなります。 

子供だけで使わせたり、幼児 
①手①届くところで使わない 

/ Ov やけど•感電•けがをする 
おそれがありまず。 

さし込みプラグの刃および巧 
①取り付け面にほこりが付着 
していないか確認し、巧の根元 
まで確実にさし込む 

一*ほこりが付着、さし化み不完全 
mm な輪は感電や燃の原因に 
なります。 

受皿に油を入れて使わ 
なぃ 

义《のおそれがあります。 

さし込みプラグはコンセント 
①奥までしっかりさし込む 

感電.ショート•発煙•発义 
のおそれがあります。 

電源コードを破損させたり、 
無理なち向に引っ張り出し 
たり、加工しない 
(巧理に巧げる-引っ張る- 
ねじる-たばねる-重い物 
を載せる-巧みこむ-高温 
_部におづけるなど）。 
電源〕ードが傷付いて、义お 
\y •感電の原因になります。 

水につけたり、水をかけたり 
しない 

ショート-感電のおそれが 
ありまず。 

改造はしない。また、修理技 
術者 U かの人は、分解したり 
修理をしない 

义災■感電-けがの原因となります。 

' 修理はお買い上げの販売店 
(<&\ または、当社指定の「お客さま 
こ准談窓:]」にご担談ください。 

電源コードやさし込みプラ 
グが傷んでいたり、コンセ 
ントへ①さし込みがゆるい 
時は使用しない 

感電-シヨート•発义の原因 
'〇/ になります。 


A ミ主意 

さし込みプラグを抜く時は、 
電源コードを持たずに必ず 
さし込みプラグを持って引き 
产 ほく 

感電ホシ3-卜による発义を 
xF 防ぐためでず。 

をの肉-魚- 
接焼かない 
ど油の出る 
加熱しない 

調理物の巧が達 
る原因じなりま 
巧して 
へ がある 
、ソ てくだ 

必ず「パンくずトレイ」を取 
_ り付けて使用する 

mm 取りはずしたまま使用すると、 
短の願になります。 

使用中は、 

加熱しすぎると 
グ、 発火し f 
必ず本 
見なが 

お手入れはぶえてから行う 

高温部に独れ、サけどのおそれ 
がありまず。 

使用後は必ずお手入れをする 

調理くずや巧かが残ったまま 
mm 調理をすると発煙や発火の 
ちそれがをりまず。 

不安定な場 i 
べ^ ①上つ 

じゾ 义獅 J 

壁や家具の3 

A 本体の美 
家具を 
Ky になり 

調理物が発煙-発义した場合 
はすぐにタイマーを「切」に 
戻し、さし込みプラグをほく 

义災の原因になります。 

炎が消えるまでドアを開けないで<だ 

さい。 空気が入り炎が大きくなりまず。 
^ またガラスが割れることが 
•• ちりますので水をかけない 
でください。 

必要]: J 上にブ 

過熱により発火 
グ〜 タイマ 
へ?^ でき具 
くだみ 

使用時]: J かは、さし込みプラ 
グをコンセントから抜く 

A けがややけど、絶織劣化による 
感電•漏電义炎を防ぐためでず。 

本体の上に t 
体の下のす 
一、 使わ4 

本体や! 
の願 

使用中や使用直後は金属部や 
ガラスまどにふれない 

高温ですのでやけどをする 
ことがあります。 

グ、 バタ- 
たパ こ 

'〇^ バンカタ 

左詰や瓶詰 
^ しなし 

破裂し 
、ソ けがを' 

調理 U かの目的で使用 
しない 

义《•やけどの原邸こなります。 



♦から焼きはしない 
故障の原因となります。 
♦タイマーつまみを固をしたり 
回し過ぎたりしない 

义災のおそれがあります。 

•開けたドアの上に重たい調理 
物をのせない 

本体が倒れたり、調理物がす 
ベリ落ちることがありまず。 

•紙-プラスチック製など熱に 
弱い容器を入れない 

«えることがあり危険です。 


•アルミホイ 
じ敷かない 

故障の原因 

♦本がの天面 
器などを 置 

天面が変色 
します。 

•焼き網やミ 
など他の 調 

変おや破^1 

ます。 

















































各部のなまえ 


ガラスまど 


とって 厂をけだな 



-反射カバー 

倘い力で変形させない 
でください。変形する 
とドアが開らなくなる 
i 可能性があります。 


ヒーター 

上下ヒーターの中央> 
部は熱を少し弱めて 
いますので、あまり 
ホくなりません , 


焼き網 

(置きかた♦下記） 


電源コード 



さし込みプラグ 

/ 交流 100 V •15 A ' 

じ(上のコンセント 
をご使用ください i 


•タイマーつまみ 
ヒーター切換えつまみ 


受皿 （1 枚) 



I 汁やミ由のでるものを 
料理する時は、必ず 
使用してください。 


It 弃き網や受皿をガス 
テーブル など他の調 
理器具に使用しない 

変形や破損する恐れ 
があります。 


参焼き網と受皿は調理ち法に含わせて受だなじセツトしてください。 



ヘルシーこんがリネット 

(焼き網） 


焼き網+受皿 


アルミホイルを敷いた受 
皿の上に焼き網をのせ、 
その上に調理物を置く。 

使用例：フライのあたため 
ち凍フライ 


卜ーストは I 焼きむらをおさえて両面こんがり仕上げます。 
フライもをせな油を落としてカラッとヘルシーじ仕上げます。 




* 受けだなじ受曲を直接載せて使用 
ずる塌合は、受皿が受けだなの奧に 
当たる位置までセットしてください。 


* 焼き網の置きち 

I —受だな 

，—‘ぺホ 若 

ぉき網- 

焼き網の一方のつめ2力所 
を、受だな奧側の〇の位置 
にくるように置く。 

受皿を焼き網の上にのせ 
ても使用できます。 

使巧例：グラタン、 


使巧例：トースト、きりもち 

ホイル焼き 


ホットドッグ 

ピザ 


バター□ー ルのあたため 


2 














































使いかた 


はじめてご使用になる時は、においや煙が出ることがあります 
が、故障ではありません。ご使用じともない出なくなります。 


1 さし込みプラヴをさし込む 

•タイマーつまみを「切」の位置じしておいてください。 



P 調理物を入れる 


パンの場含 きりもち 

(山形バンは山側をドア側に向ける） 4個の場含 

1枚焼き 2枚焼き 



焼き網の中央に置く 
(奥にかたよると奥側が濃くなります) 


グラタンの場含 

(受皿巧巧） 



A 


受皿に均等に置く 

(加熱すると受皿が反る場合があります） 


〇ヒーター 切換えつまみををわせる 


• 「お料理の例」を参考にヒータ ー 
切換えつまみを合わせる。 
•「あたため」の場合、上下とも 
ヒーターは/赤くなりませんザ、 
が障ではありません。 


300 W ①場合 
この位置に ffi 実に^ 
合わせてください。^ 


弱…上下 ヒーターと 电弱火 


300 w 120 Ow 

尊 


1200 W の場合 
この位置に確実に 
合わせてください。 


弓き…上下ヒーターとも強义 
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タイマーつまみをさわせる 


*1 目盛は約1分です。 


• 誕理物の水巧が水蒙気となって出ることがあります。 

• 調理物を必要 U 上じこがしたり、長時間連続使用 
した時は高温じなり、本体の一部が変色すること 
があります。 



調理物を取り出す 


• "チーン"と音が鳴り、タイマーが切れます。 

• ご使用後はさし込みプラグを抜いてください。 


•調理物を取り出す時は、受皿や調理物など 
が高温になっていますので、やけどに巧せ 
ご注意 < ださい。 

•タイマーは切れた後もしばらく"ジー"と音 
がしますがが障ではありません。 
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^ が （I IS /nifill 調理時間は初回の目をです。材料のミ豆度•種類 •量- 萬豆 

〇巧•巧 wiyii などで異なりますので、でき具合を見て加減してください 


r 

お料理例 

1回量 

謂理 

時間 

(巧） 

ヒーター 
切換え 
つまみ 

焼き網 

受皿 

1 

メ モ 

卜ースト 

卜2枚 

2-3.5 



6枚切り（厚さ約2加）の場合 

1枚焼きの場合は調理時間を短めじ舍わせる 

ホ凍 I スト 

卜2枚 

2.5-4 


0 

焼き網 

表面の霞は取り除< 

ぎ y ちち 

4個 

2.5 〜 3.5 


ワンポイントアドバイスを参照 今 下記 

8個 

3 〜 4 


ホットドッグ 

2本 

5 〜 7 



アルミホイルで包む 

ピザトースト 

1枚 

3 〜 4 



作りかた 畔 5ページ 

2枚 

4 〜 5 

300 W 1200 W 

弱•強 


ホ凍ピザ 

1め 

6 〜 7 

春 

1200 W 


大きさ8インチの場合受皿にアルミホイルを敷く 
(こげそラな場合は、途中でアルミホイルをかぶせる） 

苗温ピザ 

1め 

6 〜 8 


大きさ8インチの場含受皿にアルミホイルを敷く 
(こげそラな場合は、途中でアルミホイルをかぶせる） 
作りかた 今 5ページ 

えびグラタン 

2個 

12 〜 14 



作りかた 今 5ページ 

ホイル焼き 

2包 

12-15 



作りかた 畔 5ページ 

フライドポテト 

20 Og 

13-15 



受皿にアルミホイルを敷く 

ホ凍フライ 

8個 

9.5 〜 12 


焼き識 0^ 
+受皿 周^^^ 

ワンポイントアドバイスを参照 今 下記 

バター□ールのあたため 

3個 

3 〜 4 

300 W 120 Ow 

弱•巧 

• 


加熱のしすぎじを意 

ク□ワッサンのあたため 

3個 

3.5 〜 ん5 


(こげそうな場合は、途中でアルミホイルをかぶせる） 

ラスク 

4個 

10 〜 12 

300 W 

焼き網 

2巧間乾燥させる 

フライのあたため 

V 

3個 

10 〜 13 

焼き 

+受皿 巧! jj 原^ 

J 


参15分じ(上の調理は、タイマーが切れたあと、もう一度回して残り時間を合わせてください。 


r ワンポイントアドバイス 


►►► I ストを調理する時は 



種類•厚さ•枚数により、時間の加減が必要 

♦厚切りのパンは上面がかし濃く焼ける。 


♦を凍パンなど、中まであたたまりにくい時は、 
タイマーが切れたあと、しばらく置いておくと 
庫巧の余熱であたたまる。 

♦連滿してトーストを焼いた場合、2回目！: U 降は 
初回より早く焼ける。 



►►► 連続調理をする場含 

♦調理が終了した後しばらくドアを開けたまま)欠の 
調理の準備をすると、ヒーターがはやくつき調理 
時間がみじか< なる。 



調理中は、焼け具合が喪わるので、‘アを開けない 。 J 


► ►►市販の)を凍食品を調理する時は _ 

「オーブントースター用」を使用 
♦電子レンジ専用の冷ま食品は発义する恐れがあるので、使用 
しない。 

♦温度調節をしているため、パッケージ記載の調理時間より 
長くかかることがある。 

焼き色を見ながら調理時間を調節する。 

\ _ , 

► ►►アルミホイルの使巧 _ 

♦こげやずいものは調理時間を短めに合わせておき、焼き色 
を見ながらアルミホイルをかぶせる。 

♦においの化るものはアルミホイルで包み、受皿にのせると 
次に調理するものに、においが移らない。 

♦受皿にアルミホイルを敷くと汚れにくく、お手入れが簡単。 
※加熱中はアルミホイルがヒーターに接触しないよう注意ずる。 
アルミホイルが溶けてヒーターに付着し、故障の原因になる。 


►►►きりもちを調理する時は 



種類-量により、時間を調節 

♦表面が焼けても内部が固い場合は、余熱のある庫巧に約 
2〜4分入れておく。 
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ピザ 

ヒーター切換え： 1200 W 
焼き時間： 6〜8 分 

巧料 （1 枚せ） 

ピザクラスト （18 加） 

. け女 

ベーコン . 2枚 

トマト（ル）……1/2個 



ピザチーズ… 

…… 50 g 

玉ねぎ(ル）… 

…1/8個 

ピーマン…… 

‘…1/2個 

ピザソース… 

…… 40 g 


作りち 

① 玉ねぎは薄く、くし形に切る。ベーコンは、 2 cm の幅に、 
トマト、ピーマンは輪切りにする。 

② ピザクラストじピザソースをめり、①の具をのせ、 
ピザチーズをのせる。 

③ アルミホイルを敷いた受皿にのせて焼く。 


えびグラタン 

ヒーター切換え：1200 W 
焼き時間：12〜14分 


材料 （2 個巧） 

マ カ □二 .80 g 

えび . 6尾 

玉ねぎ(ル） . 1/2個 

エリンギ .30 g 

塩.こしょう . か々 

にんじく . 1片 

オリーブミ由 . 適量 

'沼けるチーブ . 40 g 

パン粉 . か々 


パセリ（みじん切り）…少々 



(ホワイトソース） 
マーガリン(植物性)… 20 g 


薄力粉 .20 g 

牛乳 .350 ml 

コンソメ（顆粒） 

. ルさじ2 

塩、こしょう . 少々 


作りち 

① マカ□二は少、し硬めに塩ゆでする。 

② えびは頭をとり、殻をむき、背ヮタをとって、1□大 
に切る。玉ねぎ、エリンギは薄切りにしておく。 

③ フライパンにオリーブミ由を入れ、みじん切りのにんじ 
くを加えて熱する。香りが出てきたら玉ねぎをホ少め、 
エリンギを加え、最後にえびを加えてさっと义を通して、 
塩、こしようをしておく。 

④ フライパンにマーガリンを溶かし、薄力粉を加えて 
：>；少め、牛乳を少しづつ加えて溶きのばしコンソメ、塩、 
こしようをする。 

⑥④に①のマカ□二と③を加えて混ぜる。 

⑥ グラタン皿に⑥を入れ、溶けるチーブ、パン粉、みじん 
切りのパセリをのせる。 

⑦ 受皿にのせて、表面じこげ色がついて、グツグツして 
きたら出来上がり。 


ピザ!-ースト 


ヒーター切換え：1200 W 
I 焼き時間： 3〜4分 

材料 （1 枚 巧） 

食パン巧枚切り）…けた 

玉ねぎ(ル) . 20 g 

ベーコン . 1枚 

ピー マン . lOg 



トマト . 

… .309 

ピザソース" 

… .25 9 

ピザ チーズ. • 

… .309 


作りち 

① 玉ねぎはくしおの薄切り、トマト、ピーマン 
は薄く輪切りじする。 

② ベーコンは 2 cm 幅に切る。 

③ 食パンにピザ ソースを めり、ベーコン、玉ねぎ、 
トマト、ピーマンをのせ、ピザチーズをふり 
かける。 

④ 受皿にアルミホイルを2枚重ねて敷き、その上 
に③をのせ、焼く。 


ホイル焼き 

ヒーター切換え：1200 W 
焼き時間：12〜15分 

材料 （2 包せ） 



S3 . 

. ^m 

えび……. 

. zm 

しめじ…•‘ 

……. 30g 

白ねぎ…… 

.12cm 

ごま巧 

……少々 


酒 . 少々 

しようゆ…ルさじ1/2 

塩 . み々 

レモン . 適量 

アルミホイル…適量 


作りち 

① 龍ま3枚におろし、塩をふって1時聞おいておく。 

② えびは頭と背わたをとり、軽く塩をふっておく。 

③ しめじはいしづきをとる。 

④ 白ねぎは 3 cm の長さし切る。 

⑥ 綱の皮の部分と白ねぎはガス义で少しこげ目を 
付けておく。綱は半分に切る。 

⑧アルミホイルじ、ごまミ由をめり、えび、綱、しめじ、 
白ねぎをのせて、ミ国、しょうゆをふ U かけて包む。 

⑦ 受皿にのせて焼く。 

⑧ くし切りじしたレモンを添える。 

















































お手入れ 


お手入れはこまめに行ってください C 


本体.庫内.パンくずトレイ 


台所用中性洗き y を入れた水にふきんを浸し、固く 
しぼったものでふき、さらに乾いた巧でふき取る。 


庫巧が巧れているとサーモスタットが早く働き、 
焼き色が淡くなります。 

パンくずトレイに調理くずが残っていると I 焼き 
む6①原因になります。 



パンくずトレイのはずしかた 


矢印のち向に引き化す。 

取り付ける時は必ず"上"印の入った面 
を上じして、奥まで確実に入れる。 



焼き網-受皿 


台所用中性洗剤を入れた水またはめるま湯に浸して洗い、 
乾いた巧でふく。みがきお-たわしなどは使わない。 



•必ずさし込みプラグをコンセントから抜き、 
本体をちましてか6巧う。 

•ベンジン•シンナー•みがき粉•たわし•ナイロン 
たわしは使わない。（表面を傷つけます） 

• ヒーターは傷を巧けたり、巧き網を取り付ける 
時に当てたりしないよう取り扱いじを意する。 
(ヒーターが割れるおそれがあります） 


•ガラス窓に傷を巧けない。（ガラス窓が割れる 
おそれがあります） 

•受皿はミちれたままや、水を入れたまま放置し 
ない。（受皿じしょうゆやソースがついたまま 
で加熱すると、シミができることがあります。） 
•焼き網は濡れたままや、水に浸けたまま放置 
しない。（サビが発ちするおそれがあります） 


使用場所について 



設置基準適合 


•前面と側面の片一方は開放する。 

•壁や家具から離す。樹脂製の熱に弱い壁 -家臭などから 
は、さらに距離を離す。 

(熱によるを形•変色や义災を防ぐためです） 

•肩よりも高い位置じ設置しない。 

(調理物を取り出す時、ドアに手が触れてやけどの恐れ 
があります） 


サーモス タツ トのはたらきについて 


•本品には過熱を防ぐためにサーモスタットザ組み込まれていますので、調理途中に自動的にヒーターが 
消えたり、ついたりしながら調理を続けますが、故障ではありません。 

•ヒーターの入切状態（タイマー15分、ヒーター切換えつまみを1200 W じした場合） 









約4分 


お2分 

—►: 

約1分 

' - ► 

< 

お2分 



' ' 


' ' 




入 切入 切 


(調理物を入れない時のおよその時間） 

ぶ凍食品の時はヒーターを乂切しまずので中までしっかりあたためます。グラタンなど調理時間の長いも 
のでも、ヒーターが切れている間は庫巧のを熱によって、中までほどよくあたためまず。 
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■ 修理を依頼される前にお確かめください。 


—► 


—► 


广 A 

♦さし込みプラグ-電源コードが異常に熱くなる。 
♦さし込みプラグ-電源コードに傷が付いていたり、 
触れると通電しなかったりする。 

♦ヒーターが割れている。 

参タイマーの戻りが不安を。 

♦その他の異常-故障がある。 


さし込みプラグやコンセントに、 
たまっている。 


ほこりやごみが 


ほこりやごみを取り 

除いてください。 

V_/ 





使用しないでお買 
い上げの販売店に 
ご相談ください。 


Vs _/ 



症 

状 

参加熱されない 



参途中で ヒーターが 消える 
参 ヒーターが 消えたりついたりする 
参 ヒーターが つかない 


参上下 ヒーターが ホ<な6ない 


確認してください 


参さし込みプラグが抜けていませんか*? 


参本品は温度調節しているためにサーモスタット 
がはたらき、自動的に ヒーターが 消えたり、 
ついたりします。故障ではありません。 


• ヒーター切換えつまみが r 弱」 ①時は、上下ヒー 
ターはホくなりません。 


品 


香 

S K - W A 1 

電 


源 

交流10 0 V 50-60 HZ 

消 費 

電 

力 

1200 W 

か お 

づ 

法 

幅約 370 X 奥行約 28 己 X 高さ約 222 ( mm ) 

庫 巧 

ゴ 

法 

幅約 324 X 奥行約 218 X 高さ約 87 ( mm ) 

質 量 

約 3.4 Kg 

ヒーター切換えつまみ 

強 1200 W / 弱 300 W 

調理夕 

イマ 

— 

15 分計タイマー補巧音つき） 

巧 

属 

品 

受皿 1 枚 


愛情点検 


安全に長くご愛巧いただくたゆに、日頃から 
点検をおこなってください。 


たら 


故 P 早かな 


こんなことは 

ありませんか？ 

^ } 


































ネし幌巧の 11) 290-1522 
仙台なのの） 714-6137 
東京巧 （03) 3815-1111 
名古屋巧 (052) 533-5245 
大販 S (06) 6994-9570 
広島な (082) 297-6067 
福岡巧 (092) 461-8022 


※郵便- FAX でご相談される場合は 
兰洋電機(株）お客さまセンター 

〒己 70-8677 大阪府守□市京阪本通 2-5 -己 
FAX (06) 6994-9510 


住所*電話番号はご通知なしに変更することがありまず 
のでご了承ください。 


関東•首都圏及びお畿地区以外にお住まいのお客さまは 
下記の電話をご利用いただけます。 


東 コール七 ンター への 起送電話密号 


♦北海道地区 

ネし 

幌 

巧 

(011) 

833-7888 

♦東北地区 

仙 

ム 

巧 

(022) 

382-2213 

♦長野地区 

長 

m 

巧 

(0263) 26-1772 

♦新潟地区 

新 

M 

巧 

(025) 

285-2451 

i ♦福島地区 

福 

島 

巧 

(024) 

945-6811 J 

( - 西コルセンタ 

一への 転送電話涅号 —、 

♦北陸地区 

金 

が 

巧 

(076) 

237-6650 

♦東海地区 

ち古屋 

巧 

(052) 

979-3456 

♦中国地区 

広 

島 

巧 

(082) 

293-9333 

♦四国地区 

局 

ネ公 

巧 

(087) 

844-8321 

、 ♦九州地区 

福 

岡 

巧 

(092) 

922-9311 I 

{ ♦沖縄地区 

沖 

縄 

巧 

(098) 

944-5018 1 

受付時間：月屬日〜±喔日 

(日度祝日および当社休日を除く） 

[ 9:00 

〜 12: 日日、 

13:00 〜 17:30 

ノ 


東〕ールセンター東京巧 （03) 5302-3401 
西コールセンター大販巧 （06) 4250-8400 


お客さまご相談窓□におけるお客さまの個人情報のお取り巧いについて 


お客さまご相談窓□でお受けした、お客さまのお名前、ご住所、お電話番号などの個人情報は適切に管理いたします。また、お客さまの 
同意がない限り、業務委託の場合および法令に基づき必要と判断される場含を除き、第云者への開示は巧いません。 

<利用目的> 

お客さまご相談窓□でお受けした個人情報は、商品-サービスに関わるこ‘相談*お問合せおよび修理の対応のみを目的として用います。 
なお、この目的のためじ王洋電機(株）および関係含社で上記個人情報を利用することがあります。 

く業務委託の場含> 

上記目的の範囲巧で対応業務を委託する場合、委託先に対しては当社と同等の個人情報保護を行わせるとともに、適切な管理-監誓を 
いたします。 

個人情報のお取り扱いについての詳細は、ホームぺージ http :// www . sanyo . co . jp をご覧ください。 


王す電機株式含な 

鳥取王す電機株な会ネエ 

ホームアプライアンスビジネスユニット 干680—8634鳥取県鳥取市南吉ち3了目201番地 
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アフターサービスにつし 



保証書 にの取}及説日月書に E 日刷されています） 

•保証書はかず r お買上げ曰-販売店ち」 など 
の記入をおおかめのうえ、内容をよくお読み 
の後、大切に保管してください。 

•保証期間は、お買上げ曰から1年間です。 


補修用性能部品の保有期間 

当社は、このオーブントースターの補修用 
性能部品を 製造む切後、 5 年 保有しています。 
性能部品とは、その商品の機能を維持する 
ためじ必要な部品です。 


修理を依頼されるときは 

•保証期間中の修理 

な証書の記載内容じより、お買上げの販売店が修理 
いたします。くわしくは、保証書をご覧ください。 
• 保証期間が過ぎたあと①修理 
修理により使田できる場合じは、お客様のご要望 
じより 有斟修理い たします。くわしくは、お買上げ 
の販売店じご相談ください。 

アフターサービスの お問い合わせ 

修理に関するご相談ならびじご不明な点などは、 
お買上げの販売店、またはもよりの当社 r お客さま 
ご相談窓□」（別おまたは下記）じお問い合わせ 
ください。 


お客さまご相談を 


総を相談窓口 三洋電機(株)お客さまセンター 
受付時間： 9:00〜18:30 

家電製品じついての全般的なご相談は、もよりの 
下記電話香号にお問い合わせください。 


修理巧旨を窓 □ 三洋コンシューママーケティング(株） 
受付時間：月曜日〜金曜日9:00〜18:30 
±曜•日曜•祝日9:00〜17:30 

修理や部品に関ずるご相談は、お買い上げ販売店、 
または下記電話潭号にお問い合わせください。 


区区区区区区区 

地地 地 
地地陸国地縄 
北四沖 
を北東..国. 
« 部畿州 
北東関中近中九 
♦♦♦♦♦♦♦ 


地 

道 

























